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Ryhmdaloite Pyhajarven kaupunki

tekninen toimi/ruokapalvelu

Vasemmiston valtuustoryhma esittda, ettd Pyhajarven kaupungin ruokahuolto selvittia
havikkiruoan jatkokayton erilaiset mahdollisuudet ja ottaisi kdytt66n parhaimmat vaihtoehdot
ruokahavikin pienentimiseksi.

Suomessa on useita kuntia, joissa ruokahévikin suhteen on tehty konkreettista tyota havikin
pienentdmiseksi. Vaihtoehtoja on useita, mm. jadhdytetty ruoka myydain ruokailun paatyttya
huokealla hinnalla, ruokaa voidaan tarjota jirjestojen ja seurakuntien kautta, sitd tarvitseville tai
vaikkapa Joroisten mallin mukaisesti, jossa jadhdytetty ruoka kuljetetaan nuorisotiloihin ja jaetaan
sielta.

Koko Suomen ravintola-alan ruokahévikki on 75-85 miljoonaa kiloa vuodessa. Suurin osa siiti
koostuu linjastoruokailujen tarjoilutéhteist ja ylivalmistetusta ruoasta, joita ei voida hyodyntaa
uudelleen. Ruokailijoiden lautastahteiksi pa4tyy noin 4-8 prosenttia ruoasta ravintolatyypist
riippuen.

Neljanneksen Suomen ravintola-annoksista valmistavalla koulusektorilla ruokaa j&i syomatta
alle 20 prosenttia, kun taas pdivikotisektorilla vastaava luku on yli 25 prosenttia. On arvioitu,
ettd kouluissa ruokahavikistd koituvat kustannukset olisivat paivittdin noin 130 000 euroa ja
vuositasolla noin 25 miljoonaa euroa.

Ruokahavikin aiheuttama hiilijalanjilki on valtava. Jos globaali ruokahévikki olisi valtio, sen
hiilijalanjalki olisi kolmanneksi suurin Kiinan ja Yhdysvaltojen jalkeen.

Suomessa kotitaloudet heittavat vuosittain roskiin 120-160 miljoonaa kiloa ruokaa. Taman
maddran on arvioitu tuottavan yhta paljon hiilidioksidipdast6ja kuin noin 100 000
keskivertohenkil6autoa.

Kuluttajat pystyvat valinnoillaan vaikuttamaan ruuan ilmastopaastéihin. Hiilijalanjélkeé on helppo
pienentaa, kun valttada heittamasta ruokaa roskiin.
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