Ryhmaaloite Pyhajarven kaupunki

tekninen toimi/ruokapalvelu

Vasemmiston valtuustoryhmi esittaa, ettd Pyhajirven kaupungin ruokahuolto selvittia
havikkiruoan jatkokaytén erilaiset mahdollisuudet ja ottaisi kdyttéén parhaimmat vaihtoehdot
ruokahavikin pienentimiseksi.

Suomessa on useita kuntia, joissa ruokahivikin suhteen on tehty konkreettista tyéta havikin
pienentdmiseksi. Vaihtoehtoja on useita, mm. jadhdytetty ruoka myydaan ruokailun pastyttya
huokealla hinnalla, ruokaa voidaan tarjota jarjestdjen ja seurakuntien kautta, sita tarvitseville tai
vaikkapa Joroisten mallin mukaisesti, jossa jadhdytetty ruoka kuljetetaan nuorisotiloihin ja jaetaan
sielta.

Koko Suomen ravintola-alan ruokahévikki on 75-85 miljoonaa kiloa vuodessa. Suurin osa siiti
koostuu linjastoruokailujen tarjoilutihteists ja ylivalmistetusta ruoasta, joita ei voida hyodyntas
uudelleen. Ruokailijoiden lautastihteiksi paityy noin 4-8 prosenttia ruoasta ravintolatyypistd
riippuen.

Neljdnneksen Suomen ravintola-annoksista valmistavalla koulusektorilla ruokaa jad syomattd
alle 20 prosenttia, kun taas piivikotisektorilla vastaava luku on yli 25 prosenttia. On arvioitu,
ettd kouluissa ruokahivikisti koituvat kustannukset olisivat paivittéin noin 130 000 euroa ja
vuositasolla noin 25 miljoonaa euroa.

Ruokahévikin aiheuttama hiilijalanjilki on valtava. Jos globaali ruokahivikki olisi valtio, sen
hiilijalanjalki olisi kolmanneksi suurin Kiinan ja Yhdysvaltojen jilkeen.

Suomessa kotitaloudet heittivat vuosittain roskiin 120-160 miljoonaa kiloa ruokaa. Tamin
mddrdn on arvioitu tuottavan yhta paljon hiilidioksidipaastsja kuin noin 100 000
keskivertohenkiléautoa.

Kuluttajat pystyvat valinnoillaan vaikuttamaan ruuan ilmastopaastaihin. Hiitijalanjalkes on helppo
pienentdd, kun valttda heittdmasts ruokaa roskiin.

Pyhajarvelld 15.9.2019
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LITE 2

KEITTIOLLE JAANYT BIOJATTEISIIN MENEVA RUOKA (ei tarjoilussa ollut)
SEURANTAJAKSO 14.10-13.12.2019

UUNIMAKKARA/PERUNASOSE — El JAANYT RUOKAA
BROILERIKEITTO — 6kg (n. 7L)
KALAPYORYKKAKASTIKE — 3kg
OHRASUURIMOPUURO - El JAANYT RUOKAA
LIHAKASTIKE JA PERUNAT — 6kg

MAKSALAATIKKO JA PERUNASOSE - 2,7kg JA 6kg
LIHAPYORYKKAKASTIKE — El JAANYT RUOKAA
LOHIKIUSAUS - 8,5kg ( 1gn vuoka)

NAKKIKEITTO — EI JAANYT RUOKAA
KARITSANJAUHELIHAKASTIKE — EI JAANYT RUOKAA
MAKARONILAATIKKO — EI JAANYT RUOKAA
KAHDEN KALAN KEITTO — El JAANYT RUOKAA
LIHAMUREKE — 3kg

RIISIPUURO - E| JAANYT RUOKAA

BROILERIKASTIKE JA OHRALISAKE/RIISI - El JARANYT RUOKAA
UUNIKALA -5 Kg ( 1gn vuoka)

NAKKIKASTIKE — El JAANYT RUOKAA
MERIMIESVUOKA — 13kg

PERUNAVELLI - 7kg

KINKKUKIUSAUS - 8,5kg ( 1gn VUOKA)
BROILERIPASTA — 17kg ( 2gn VUOKAA)

LIHAKEITTO — 6kg

KALAMUREKEPIHVI JA PERUNASOSE — EIl JAANYT RUOKAA



MANNAPUURO - EI JAANYT RUOKAA
JAUHELIHAPIHVI — El JAANYT RUOKAA
KEBABLAATIKKO — 17kg (2gn VUOKAA)
PORKKANAOHUKAISET JA PERUNASOSE — 2kg JA 5kg
TOIVERUOKAPAIVA —

HERNEKEITTO — 6kg

LASAGNE — EI JAANYT RUOKAA



